
OUVERT DU MARDI AU VENDREDI DE 12H00 À 13H30 ET DU LUNDI AU SAMEDI DE 19H00 À 21H00



DIANA SAUERKRAUT MIT 5 FLEISCHSORTEN

REGIONALE
SPEZIALITÄT

NETTOPREISE IN EURO - SERVICE UND STEUERN INKLUSIVE
ALLERGIELISTE VORHANDEN

VEGETARISCHE LASAGNE MIT SOMMERGEMÜSE

KALBSFLANKENSTEAK MIT MIRABELLEN, KRÄFTIGER
BRATENSAUCE, BLÜMCHENKOHLMOUSSE UND BUNTEN
BLÜMCHENKOHLSPITZEN
+2€

PERLHUHNBRUST, CREME AUS TRADITIONELLEM SENF,
KNEPFLES UND GEMÜSE DER SAISON

RINDERTARTAR AUS CHAROLAIS-RIND NACH
ITALIENISCHER ART, POMMES FRITES UND GRÜNER
SALAT

SCHWERTFISCHSTEAK À LA PLANCHA, SAUCE VIERGE,
MIT THAILÄNDISCHEN GEWÜRZEN AROMATISIERTER
REIS UND KANDIERTER FENCHEL
+2€

VON UNS SELBST GERÄUCHERTES RINDER-FAUX-FILET,
WEINHÄNDLERBUTTER, POMMES DUCHESSE
UND GEMÜSE DER SAISON
+2€

HAUPTSPEISEN DÜNNE APRIKOSEN-TARTE, BLÜTENHONIG VON
„DURNER“, ROSMARIN UND VANILLEEIS

KAFFEE ODER GOURMET-TEE, 4 KÖSTLICHKEITEN
+2€

SCHOKOLADEN-CRÈME BRÛLÉE,
KAKAO-ESPUMA UND KNUSPRIGE KEKSPLATTE

KNUSPRIGES TEIGSÄCKCHEN MIT ANANAS UND BANANE,
KARAMELLSAUCE MIT GESALZENER BUTTER,
PASSIONSFRUCHTEIS

HAUSGEMACHTES VACHERIN-EIS 
MIT MANGO UND ERDBEERE,
COULIS AUS ROTEN BEEREN

KÄSEPLATTE MIT AOP-KÄSEN

KÄSE & 
DESSERTS

DÜNNE TOMATENTARTE,
CREMIGE BURRATINA, GERÄUCHERTES GRÜNES ÖL

GAZPACHO AUS CHARENTAIS-MELONE,
RICOTTA-BROTSCHEIBE MIT SERRANO-SCHINKEN

CAESAR-SALAT À LA DIANA,
KNUSPRIGES HÄHNCHEN UND PARMESANFLOCKEN
KLEIN TELLER 
GROSS TELLER 

VITELLO TONNATO
KLEINER TELLER 
GROSSER TELLER

GARNELENSALAT, MANGO-PASSIONSFRUCHT-
KOMPOTT,
RUCOLA UND SÄUERLICHE VINAIGRETTE
+2€

VORSPEISEN

NUR GÜLTIG FÜR À LA CARTE-ZUSÄTZE

ZUSCHLAG FÜR TOPPING
+3€

NUR GÜLTIG FÜR DAS ABENDESSEN
MONTAG BIS SAMSTAG
VON 19:00 BIS 21:00 UHR

HALBPENSION-
MENÜ
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