
MENU UNIQUE

Saint-Valentin

55 € par personne 

DESSERT

Ent remet  f rambo ise,  choco la t  b lanc e t  amare t to  aux

éc la ts  de nougat ine

OU

Ver r ine  de f ru i ts  exot iques,  c rème légère  au mascarpone

et  van i l l e  de la  Réun ion

No ix  de Sa in t -Jacques snackées,  c rème de pana is ,

c i t ron cav ia r  e t  c rumble  de no ise t tes

OU

Finger  de fo ie  g ras  e t  pa in  d ’ép ices,  compotée de

po i res  e t  réduct ion de c id re

ENTREE

Ba l lo t ine  de f i l e t  de bar  e t  saumon grav lax ,  c rème aux

agrumes,  r i so t to  à  l ’hu i le  de t ru f fe  e t  poê lée de légumes

de sa ison

OU

Car ré  de veau aux mor i l l es  cu i t  en basse tempéra tu re ,

mousse l ine  de but te rnut  e t  poê lée de légumes de sa ison

PLAT

VENDREDI 13 ET SAMEDI 14 FÉVRIER 2026

prix nets - TVA et service inclus 


